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Probiert unsere neuen veganen CAFE - BISTRO - RESTAURANT Wir legen besonderen Wert auf erlesene
.NO Chicken“-Gerichte. Pasta, Insalata und Produkte aus der Region, die es auch hier
alles was eure Herzen hoher schlagen Iasst. im Casbah zum Mitnehmen gibt.
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Die Casbah Philosophie

Mit dem Casbah-Restaurant haben wir ein ganzheit-
liches Konzept geschaffen, welches die verschiedenen
Lebensstile aller Generationen optimal bedient.

Uns verbindet nicht nur die Passion fur die stetige
Weiterentwicklung unseres Restaurants, sondern auch
eine Sandkasten-Freundschaft.

Wir legen groRen Wert auf die BerUcksichtigung ver-
schiedener Ernahrungsweisen, wie die vegetarische,
vegane oder weizenfreie Erndhrung. Aber bei uns fin-
det Jedermann etwas in der Speisekarte.

Die groRe Auswahl an veganen oder vegetarischen
Produkten aus regionaler und biologischer Herkunft
machen das Casbah seit Uber 10 Jahren zu einem
einzigartigen und innovativen Konzept in der Gastro-
nomie. Wir lassen uns von den neusten Ernahrungs-
trends inspirieren und thematisieren Nahrungsmittel-
unvertraglichkeiten in der Casbah-Kuche. So bringen
wir euch alle an einen Tisch. Denn das Casbah ist fur
alle da!

Die Casbah-Kuche verzichtet schon immer auf klnst-
liche Geschmacksverstarker und Aromen. Stattdessen
verwenden wir ausschlieBlich qualitativ hochwertige
naturbelassene Zutaten wie Olivendle und frische Krau-
ter, Meer- oder Himalayasalz, braunen Rohrohrzucker
oder alternativ Agavendicksaft.

Mit unserer hauseigenen Produktionskiche haben
wir ein einzigartiges Konzept in der Gastronomie ent-
wickelt. Produkte werden von uns selbst hergestellt und
frisch verarbeitet. Das bietet dir nicht nur eine heraus-
ragende Qualitat, sondern bei uns bekommst du dein
Essen sehr schnell und super frisch auf den Tisch.

Zu den Casbah-Lieferanten zahlen vordergrindig regio-
nale Lieferanten und Partner oder solche, die nach bio-
logischen und nachhaltigen Grundsatzen handeln.

Unser unverwechselbares Pane Siciliano wird nach
original italienischer Backtradition gebacken und
von unserem Partner Euroback 2000 Santisi aus
Sankt Augustin geliefert.
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Aber nicht nur bei den Speisen und Getranken legen
wir Wert auf Nachhaltigkeit, sondern wir beziehen aus-
schlieBlich dkologische Energie aus Windkraftproduktion
fUrunseren gesamten Restaurantbetrieb. Auch einige un-
serer Non-Food-Artikel, beispielsweise unsere Servietten
oder Mais-Strohhalme, werden umweltfreundlich her-
gestellt.

Um mit unseren Kunden stetig wachsen zu koénnen,
freuen wir uns Uber konstruktives Feedback. Wir win-
schen dir eine schone Zeit im Casbah und viel Spal3 beim
Lesen unserer neuen Sommer-Ausgabe.

Dein Casbah-Team

Mario Parisi, Tim Pottgen
& Lukas Yiannakis
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Das KoKollektiv

KREATIVAGENTUR FUR BRANDING,
SOCIAL MEDIA & WEBDESIGN

Aus Siegburg & Bonn fur die Region.

Wir sind mehr als eine Werbeagentur. Wir sind eine Krea-
tivagentur. Denn eine Marke zu reprasentieren, bedeutet
weitaus mehr als Werbung. Wir mdchten verstehen, was
Ihr Unternehmen und Ihre Marke besonders macht. Ge-
meinsam finden wir einen roten Faden und spinnen aus
ihm mafBgeschneiderte Designldésungen und zielgerich-
tete KommunikationsmafRnahmen. Von charakterstar-
kem Corporate Design Uber individuelles Webdesign bis
hin zu smartem Social Media Marketing machen wir Ihre
Marke erlebbar! Gemeinsam kreieren wir eine Marke mit
Personlichkeit!

www.kokollektiv.de - Anna Beils & Luana Kliesen



Casbah Talk

INTERVIEW MIT MARIO PARISI IM KOKO-OFFICE - CASBAH GESCHAFTSFUHRER

Wie setzt sich das Casbah-Food-Konzept
»mediterran/vegetarisch /vegan“ zusammen?

Ich selbst war 12 Jahre lang Vegetarier, bevor ich 2012
zum Veganer wurde. Keine einfache Sache, denn zu
dieser Zeit lebten die Menschen gefuhlt noch ,hinter
dem Mond". Gesundheit und die Ablehnung von Mas-
sentierhaltung waren mir personlich schon immer sehr
wichtig. Aus diesen Intentionen heraus wollte ich auch
vegetarisch/vegane Gerichte in die Casbah-Speisekarte
integrieren. Die Herausforderung war allerdings, Gerich-
te zu kreieren, die nicht nur vegan sind, sondern auch
dem breiten kommerziellen Geschmack entsprechen.
So wurde zum Beispiel unsere berihmte Aioli geboren,
die im Prinzip den Grundstein fUr unser Food-Konzept
gelegt hat. Wir méchten, dass alle Gaste am Tisch happy
sind — egal, ob jemand zum Beispiel Probleme mit Lac-
tose oder tierischen Produkten hat. In der Casbah-Spei-
sekarte ist fUr jeden etwas dabei.

Woher nimmst du die Inspiration flir neue Konzepte
und Rezepte?

Die Inspiration fur neue Konzepte und Rezepte bekom-
me ich meistens beim Reisen. Ich reise total gerne ge-
meinsam mit meiner Frau, die ja das Museumscafé in
direkter Nachbarschaft zu unserem Restaurant in Sieg-
burg fuhrt. Wir lieben es einfach, zu erfahren, wie ein
Lokal entstanden ist, wer oder was dahintersteht, wie es
eingerichtet ist und so weiter. Naturlich schauen wir als
Gastro-Profis auf alle Details — bis ins Letzte sozusagen.
Und das machen wir weltweit: Ob in Bali, Thailand, New
York, Indonesien oder Marokko — das ist einfach unser
Ding. Mein Geschéaftspartner Lukas bringt als leiden-
schaftlicher Hobbykoch mit griechischen Wurzeln auch
immer wieder neue mediterrane Food-ldeen ein. Und
natdrlich sind auch Plattformen wie Instagram und Co.
gute Inspirationsquellen. Generell sollte man einfach
nicht mit ,Scheuklappen® rumlaufen, sondern open
minded sein — egal, ob in Sachen Erndhrungsweisen
oder auch bei neuen 6konomischen Konzepten.

Was ist dir als gelernter Koch bei den Gerichten und
dem Essen im Casbah besonders wichtig?

Mir sind Qualitat, Herkunft und die Art, wie wir mit Le-
bensmitteln umgehen und sie den Gasten prasentie-
ren, sehr wichtig. Dadurch, dass wir viele vegane und
vegetarische Gerichte auf der Speisekarte haben, spa-
ren wir nicht nur eine Menge tierischer Produkte aus
Massentierhaltung ein, sondern schaffen damit auch

gleichzeitig eine sehr gute 6konomische Bilanz. Unse-
re Gaste sollen nicht nur ein tolles Geschmackserlebnis
haben, sondern sich auch im Nachgang super fuhlen -
vom Korpergefuhl her, aber auch in Bezug aufden ener-
getischen Bereich, denn wir versuchen immer, gesunde
Dinge auf den Teller zu bringen. Fur die Zukunft haben
wir uns vorgenommen, noch weniger Produkte groBer
Unternehmen zu beziehen, sondern wenn moglich
selbst angebaute Lebensmittel zu verwenden.

Welche Erfahrungen und Vibes méchtest du mit
dem Casbah vermitteln?

Wir mochten mit dem Casbah immer Vorreiter sein
und das sind wir schon seit sehr vielen Jahren. Wir
haben immer Wert daraufgelegt, uns vom Standard
abzuheben - egal, ob bei den Spritzz-Getranken, Cock-
tails oder bei unseren vegetarisch/veganen Gerichten.
Und wenn wir héren, dass jemand bei uns zum ersten
Mal ein veganes Gericht probiert hat und es lecker
fand, ist das fUr uns sensationell. Wir moéchten einfach
insgesamt einen jungen, positiven und innovativen
Vorreiter-Charakter in der Gastronomie vermitteln. Ich
denke, das ist uns bis jetzt wirklich sehr gut gelungen.

Du bist ebenfalls flir das Casbah-Marketing verant-
wortlich. Wie schafft man es, sich in Stadten wie
Siegburg und Bonn zu etablieren?

Ich bin nach wie vor davon Uberzeugt, dass Marketing
dann erfolgreich ist, wenn es authentisch ist. Die Men-
schen folgen dir bei Social Media, wenn sie merken,
dass du echt bist und zu einhundert Prozent hinter
dem stehst, was du tust. Ich habe fruher nicht nur ge-
schaftliche Dinge offentlich geteilt, sondern auch mei-
ne privaten Ernahrungsexperimente und Sportaktivi-
taten. So wurde ich quasi zum ,Gesicht" des Casbah.
In Kombination mit unseren Unternehmer-Accounts
haben wir die Leute an unserer Reise teilhaben lassen
—und tun dies bis heute. Generell ist der Erfolg im Mar-
keting abhangig von den Menschen und der Story da-
hinter. Es muss in jedem Fall authentisch sein —egal, in
welcher Stadt und egal, welches Konzept. Meine Part-
ner, Lukas und Tim, und ich sind einfache Siegburger
Jungs, authentisch und echt. Ich bin dankbar, dass wir
mittlerweile Uber ein Jahrzehnt erfolgreich zusam-
menarbeiten und das geschaffen haben, wo wir heute
stehen. Wir waren aber auch schon lange vor unserer
geschaftlichen Beziehung (seit dem Kindesalter) gut
befreundet. Das ist viel Wert und wer kann das heute
noch von sich behaupten?

Wie ist die Cultinarisch entstanden?

Die Cultinarisch ist definitiv ein wichtiger Teil unseres
Erfolgs. In den Anfangszeiten hatten wir zunachst auch
eine ganz normale Speise- und Getrankekarte. Dann
haben wir im Zuge unserer Partys und Events damit be-
gonnen, Flyer mit zusatzlichen Infos zu drucken. Irgend-
wann waren wir es leid, 456 Karten auf unseren Tischen
liegen zu haben. Dadurch kam die Idee, alles in einem
coolen Magazin zu bundeln. Das Konzept hat sich dann
nach und nach Uber die Jahre weiterentwickelt. Aktuell
kommt alle sechs Monate eine neue Ausgabe der Culti-
narisch raus — immer eine Winter- und Sommerversion
mit interessanten Neuigkeiten, Partnern, Rezepten und
vielemm mehr. Die Ideen fur die aktuelle Ausgabe sind
auch wieder bei einer Reise entstanden. Das Resultat ist
fur mich die gelungenste Version der Cultinarisch, die
das Casbah je hatte.




Summer Selection

HOMEMADE SPRIZZ

PINK SPRIZZ 6,90 €
sudtiroler Pink-Grapefruitlikor ¥ Prosecco, Limettensaft 12

CHERRY SPRIZZ 6,90 €

hausgemachter Sauerkirschlikér vom Bodensee lﬁl Prosecco 2

HIMBEER SPRIZZ 6,90 €
hausgemachter franzésischer Himbeerlikdr aus den Vogesen lﬁ" Prosecco, Soda 2

MEIN DISTRIKT SPRIZZ 750 €

MD.LIK Aperitif (regional), Prosecco, Grapefruit, Johannisbeere '?

MEIN DISTRIKT TONIC SPRIZZ 6,90 €
MD.LIK Aperitif (regional), Tonic, Orangenzeste

ORANGE SPLIT SPRIZZ 7,50 €
Evoke Gin, Orange, Orangensaft, Maracujasirup, Soda

MELON SPRIZZ 7,50 €
Evoke Gin mit Melone aromatisiert, Schweppes Wildberry, Melone

LIME BASIL SPRIZZ 6,90 €
Limetten - Basilikum Likor #i, Prosecco?

CLASSIC SPRIZZ W

APEROL SPRIZZ 6.90 €
mit Prosecco, Aperol, Soda 1012

APEROL PASSION SPRIZZ 7,50 €
mit WeiBwein oder Prosecco, Aperol, Soda, Maracujasaft 1012

HUGO 6,90 €
Prosecco, Soda, Holunderblitensirup, Minze 12

LILLET BERRY Lillet Schweppes Russian Wild Berry ° 6,90 €

MARTINI FIERO SPRIZZ Martini Fiero, Prosecco, Soda 2 6,90 €

KOMBUCHA VON KOMBUCHERY ¥

BIO KOMBUCHA RAW 0,33 | 4,40 €
Sorten: Orginal | Maracuja | Ingwer
fermentiertes, kohlensaurehaltiges Bio-Teegetrank 0,5 % vol.

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:
1. Glutenhaltiges Getreide: 1a Weizen, 1b Roggen, Tc Gerste, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. ErdnUsse, 6. Sojabohnen,
7. Milch, 8. Schalenfrichte, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. Schwefeldioxid und Sulphite, 13. Lupinen,

14. Weichtiere, A Saurungsmittel, B SURungsmittel, C Farbstoff, D Antioxidationsmittel

LAKTOSEFREI WEIZENFREI LOW FAT VEGETARISCH

) vecan

BIO FAIRTRADE

ENGLISH VERSION

HOMEMADE ALKOHOLFREIE SPRIZZ

MARACUJA SPRIZZ 5,90 €
Maracuja-, Ananasnektar, Orangensaft, Tonic Water 10

APEROL SPRIZZ ALKOHOLFREI 590 €
Alkoholfrei Crodino, Zitronenlimonade, Soda

GURKEN-INGWER-SPRIZZ 590 €
Gurkensirup, Lemonaid-Mix, Gurken, Ingwer, Soda

ALOE MANGO SPRIZZ 590 €

100 % Aloe-Vera-Gel, Mango-Puree, Kokossirup, Tonic Water
CHAMPAGNER & SEKT

BRUT RESERVE 0,375

CHAMPAGCNE JEAN BAILLETTE-PRUDHOMME
Im Glas helles goldgelb mit sichtlichem Kupferreflex. In der Nase gedeckter Apfel,

29,00 €

Marzipan und Sultaninen. Ein unglaublich weiniger, feinperliger und harmonischer

Champagner der sich durch seine Zuganglichkeit und Balance definiert.

BIO ELBLING SEKT BRUT 0,3751
Weingut Hein

18,00 €

Helles Zitronengelb. In der Nase unaufdringlich mit filigranem Aroma von grinem Apfel,
BlUten und Zitronenzeste. Im Mund leichtfuRig, delikat mit Nuancen von Grapefruit und

Ananas.
EIN GLAS FRISCHE ERDBEEREN ZUM CHAMPAGNER ODER SEKT 4,90 €
PICCOLO PROSECCO 0,21 7,00 €

 a—



Kuchen

801 GEDECKTER APFELKUCHEN 1a,3,7
802 HIMBEERSCHNITTE mit Himbeeren, Quark und Murbeteig
803 CASBAHS CHEESECAKE

804 VEGAN CHERRY CHOCOLATE
hausgemacht mit Kakao, Zimt und Sauerkirschen (M)

805 CARROT CAKE
hausgemacht mit Frosting, Karotten und Zimt 1378
806 KIRSCH-MANDEL-KUCHEN

807 SCHOKO-BROWNIE
hausgemacht mit Walnussen und Schokoladensof3e

Kaffee

1,378

1,378

390 €

390 €

390 €

4,40 €

4,40 €

4,40 €

390 €

ALLE KAFFEEVARIANTEN

SIND AUCH KOFFEINFREI MOGLICH

ESPRESSO ()

ESPRESSO DOPPIO () ©°
ESPRESSO MACCHIATO 7 1

KAFFEE

LATTE MACCHIATO 7 1
CAPPUCCINO 715

CAFE AU LAIT groRer Milchkaffee 715
FLAT WHITE doppelter Espresso mit Milchschaum im Glas 7 1°
CAFE CANELLE Milchkaffee mit Honig und Zimt 71>

IO

100% caffe

+ SIRUP M
WeiRe Schokolade, Karamell, Vanille, Haselnuss
oder Spekulatius

+ ALTERNATIV /)
Laktosefrei, mit (Vanille-) Sojamilch oder Hafer Barista Aufschlag

<
€

LATTE MACCHIATO

2,20 €
390 €
2,40 €
2,60 €
3,60 €
320€
3,60 €
390 €
4,20 €

+0,60 €

+0,60 €

HIMBEERSCHNITTE

// ZUCKERFREIE ROHKOST-KUCHLEIN

808 VEGAN RAW CAKE SCHOKO
Cashew, Kokos, Datteln, Agave, Tahin (M)

808 VEGAN RAW CAKE SALTY CARAMEL
Cashew, Datteln, Erdnuss, Agave, Kakao, Salz M)

308 VEGAN RAW CAKE TIRAMISU
Cashew, Kokos, Agave, Datteln (M)

DALLMAYR TEE )

MINT

Minzig-wurziger Geschmack, leicht kthlend

DARIJEELING

Edler, zart-blumiger Schwarztee aus der ersten Pflickung im Fruhling
EARL GREY

Aromatisierter Tee mit dem frischen Zitrusduft der Bergamotte-Frucht
GINSENG INGWER

Wunderbar ausgewogener Grintee mit Ginseng-Ingwer-Aroma
KAMILLE

Der Klassiker unter den Krautertees mit blumig-mildem Geschmack
GARTEN PROVENCE

Mediterrane Krauterteemischung mit getrockneten Lavendelbllten
ROIBOSH VANILLE

Samtweicher Rooibostee mit Vanille, leicht stf3, naturlich ohne Koffein
ALL EASY

Ein feiner Krautertee mit suBem, harmonischem Geschmack
MANGO MARACUJA

Fruchtig frischer Rooibostee mit exotischer Note, naturlich ohne Koffein

MAMAS TEE
Griechischer Bio Bergtee aus Kavala

Sorten: Original | Zimt | Nelken
TEE AUS FRISCHER MINZE M
FRISCHER ZITRONEN- UND INGWER-TEE M
FRISCHER ORANGEN-KURKUMA-INGWER-TEE M
FRISCHER MINZ-MARACUJA-TEE M
FRISCHER ALOE VERA MANGO LIMETTEN TEE M
&
BIO CHAI LATTE Black Sense
KOLNER MANUFAKTUR wurziger Tee:
Zimt, Kardamom, Ingwer, Nelken, Pfeffer mit Biomilch &
KOLNER MANUFAKTUR mit Vanille-Sojamilch (M) 6

MATCHA LATTE Japanischer Grintee mit Vanille-Sojamilch () 615

HEISSE SCHOKOLADE
CERRO VERDE (mit Sahne + 0,50 € - mit Schuss + 1,50) 8

4,40 €

4,40 €

4,40 €

320€

3,40 €

390 €

390 €

390 €

390 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

350€
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BROT

mit Aioli {7 (M) © oder Sauerrahm ()12 78T

BROT
mit Hummus oder Guacamole (\) 8™

AIOLI-GLAS
zum Mitnehmen (' M) ©
ORIGINAL ITALIENISCHES LANDBROT

M]a

(1kg) zum Mitnehmen |

NACHOS MIT DIP

(Salsa B © und Sauerrahm) ()17

ZIEGENKASE AUF PUMPERNICKEL

mit Honig und Thymian Uberbacken ()7

HAUSGEMACHTE FALAFEL
mit Hummus und Currydip M

HAUSGEMACHTE FALAFEL

PAPPA AL POMODORO
rustikale toskanische Tomatensuppe

ROTE LINSENSUPPE
mit Ingwer, Staudensellerie und Kokosmilch

LIGURISCHE FISCHSUPPE
mit Scampi, Lachs, Rotbarsch und Muscheln

Piccolezze

M9

2,4,9

M9

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:

1. Glutenhaltiges Getreide: 1a Weizen, 1b Roggen, Tc Gerste, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. ErdnUsse, 6. Sojabohnen,

7. Milch, 8. Schalenfrichte, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. Schwefeldioxid und Sulphite, 13. Lupinen,

14. Weichtiere, A Saurungsmittel, B SURungsmittel, C Farbstoff, D Antioxidationsmittel

LAKTOSEFREI

BIO

WEIZENFREI LOW FAT

FAIRTRADE

VEGETARISCH

) vecan

6,50 €

7,50 €

550 €

6,50 €

6,50 €

790 €

740 €

16

17

19

21

23

12

590 €

6,90 €

13,90 €

HOCHWERTIGER SCHAFSKASE AUS KAVALA
mit Krautern, Knoblauchdl, Tomaten, pikant und mit Honig

PUTENSPIESSE VOM LAVASTEINGRILL, 2 STUCK
an Tomaten-KrautersoRe mit Aioli und Zitrone

LAMMSPIESSE VOM LAVASTEINGRILL, 2 STUCK
an Tomaten-KrautersoRe mit Aioli und Zitrone

GARNELEN-PFANNCHEN
mit Olivenol, Knoblauch, Chili und italienischen Krautern

BRUSCHETTA CASBAH, 3 STUCK
original Landbrot mit gewdurfelten Tomaten, Gurken, Zwiebeln

M la, M

CRISPY MOZZARELLA
Frittierte hausgemachte Mozzarella-Taler mit Preiselbeer Dip

und Basilikum ¢

+ EXTRA-DIPS:; P
Sauerrahm 7, Aioli M) ©
Hummus (V) , Guacamole M)

9,50 €
7,9

9,90 €

13,90 €

14,90 €

2,9

7,50 €

7,90 €
Ta,7

+3,50 €
+4,00 €




BRUSCHETTA CASBAH
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INSALATA CAPRINO

Insalate

BAUERNSALAT GRECCO

13,90 €

mit frischem Schafskase aus Kavala, Paprika, Tomaten, Gurken, Kalamata-Oliven,
7,10

roten Zwiebeln und Oregano

VEGANER CEASAR SALAD
mit gebratenem Rauchertofu, knusprigen CroGtons,

15,90 €

gesalzenen Mandelraspeln, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch,
Senf/Agave-Dressing () '@ 8910

INSALATA MISTA PICCOLO
und bunter Salatteller mit gerdsteten Sonnenblumen-

M 8,10

590 €
und Kurbiskernen

INSALATA MISTA
und bunter Salatteller mit gerdsteten Sonnenblumen-

M 8,10

8,90 €

und Kurbiskernen

INSALATA CAPRINO
mit Honig Uberbackenem Ziegenkase,

15,90 €

Granatapfelkernen, Parmesan und Pumpernickel ( ) 10:7.8.10

INSALATA SCAMPI
mit Scampi, Knoblauch, Parmesan und italienischen Krautern

17,90 €
2,7,8,9,10

INSALATA SALMONE

mit gebratenem Lachsfilet-Medaillon, Tomaten, Knoblauch,
4,7,8,10

17,90 €

Parmesan und italienischen Krautern

KINOA RHEINLAND BOWL

35

39

INSALATA SCAMPI

INSALATA HALLOUMI

mit gebratenem Halloumi, Parmesan, Zwiebeln
7,8,10

16,50 €

und italienischen Krautern

INSALATA MIT GEBRATENEN PUTENSPIESSEN
vom Lavasteingrill und Aiolidip an Tomaten-KrautersofRe

16,90 €
6,7,8,10

INSALATA MIT UBERBACKENEM SCHAFSKASE AUS KAVALA
mit Krautern der Provence, Olivenol, Knoblauch und Tomaten

16,90 €
7,8,10

VEGAN NO CHICKEN SALAD
mit gebratenem Sojafiletstreifen, Zwiebeln,

15,90 €
Mandelparmesan und italienischen Krautern () & 810

FIVE SENSES SALAD

mit geriebenem Schafskase, Minze, Granatapfelkernen,
5,7,8,10

14,40 €
WallnuUssen und Himbeerdressing

KINOA RHEINLAND BOWL 14,40 €
mit regionalem Vollkorn-Quinoa, Kichererbsen, Karottenstreifen, Kirschtomaten,
Gurkenwurfeln, Zucchini-Spiralen, gebratenem Rauchertofu

mit Tahini-SojasoBe und Guacamole-Topping (M) " &

UNSERE HAUSGEMACHTEN DRESSINGS
AUF DER BASIS VON OLIVENOL UND BALSAMICO ZUR AUSWAHL:

Himbeer/Zitronen- M) B, Senf/Agave- \) '© B P, Sauerrahm-Dressing HhAB

- . J _. w;ﬂ .-, | ¥
Kinoa Rheinland
Instagram: @kinoa_rheinland
www.kinoa-rheinland.de

FOTO: LOST IN A MOMENT

Johannes Decker baut gemeinsam mit seinem Bruder Thomas Decker und
seiner Schwagerin Verena Decker seit 2019 vor den Toren Kdlns Quinoa an.
Mit dem Anbau will er eine nachhaltige Alternative mit hervorragender CO,-
Bilanz im Vergleich zum importierten Quinoa anbieten. Fur ihn und seine
Familie steht ein verantwortungsbewusster Umgang mit dem Boden und
der Umwelt an erster Stelle.




NEU IM CASBAH: VEGANES FILET

Probiere unser neues Sojafilet auf Salat oder im super
leckeren Nudelgericht. Authentisch und absolut
empfehlenswert. Das tauschend echte Filet ,NO
CHICKEN" hat bereits jetzt schon viele Fans gewonnen.

INSALATA “NO CHICKEN"
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Pasta

Unsere Pastagerichte beinhalten nun 50 % weniger Fett und gleichzeitig 90 %
weniger ungesunde Fette (gesattigte Fettsauren auf 100 ml) als zuvor.

LASAGNE CASBAH 1,90 €

mit Bolognese, Zwiebeln, Knoblauch, Sojabechamel

und Kase Uberbacken 127,69

PENNE POLLO 14,50 €
mit Hahnchenbruststreifen in Champignon-RahmsoRe, Tomaten,

Knoblauch, Chili und Zwiebeln {)126°

PENNE ,,NO CHICKEN* 12,90 €

mit Sojafiletstreifen in Champignon- RahmsoRe, Tomaten,
Knoblauch, Chilli und Zwiebeln () ' ©°

SPAGHETTI BOLOGNESE 12,90 €
mit Bolognese, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Chili

und frisch gehobeltem Parmesan '@ 2

SPAGHETTI AGLIO E OLIO E SCAMPI 17,90 €

mit Scampi, Knoblauch, Zwiebeln, Olivendl, Staudensellerie und Chili 1a,2,9

LINGUINE SALMONE 17,90 €
mit gebratenem Lachsmedaillon in Blattspinat-Rahmsof3e,

Knoblauch, Tomatenwdurfel, Zwiebeln, Sellerie und Chili 1a,4,6,9

LINGUINE FILETTO 16,90 €

Tagliata von der RinderhUfte in Paprika-Champignon-RahmsoRRe
mit Knoblauch, Chili und Zwiebeln fp1a679

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 18,50 €
mit Lachs, Dorade, Scampi, Gamba, Knoblauch, Chili, Zwiebeln

und Sellerie 1a,2,4,6,9,14

SPAGHETTI VEGANESE 14,90 €
mit veganer Bolognese, Knoblauch, Chili, Zwiebeln und
gesalzenen Mandelraspeln {:: (\) & 98

VEGANE SPAGHETTI CARBONARA 15,90 €
mit Knoblauch, Chili, Zwiebeln, Rauchertofu,
pflanzliche RahmsoBe und Kirschtomaten (. (\) ™68

ZUCCHINETTI AL PESTO ZUCCHINISPIRALEN 13,90 €
mit Basilikumpesto, Tomaten, italienischen Krautern, Knoblauch,
Chili, Zwiebeln und gesalzenen Mandelraspeln Y/ R
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OFENKARTOFFEL ORIGINAL
=

LINGUINE FILETTO

+ WEIZENFREI ()

| Tagliatelle aus Reismehl +1,50 €
Konjak-Nudeln aus Konjakwurzelmehl +2,50 €
Zucchinetti (Spiralen) +2,50 €
+ PARMESAN
Extra Portion Parmesan 7 +1,50 €

61

63

64

66

i

Patate al Forno

OFENKARTOFFEL ORIGINAL

mit Krauterrahm 7 oder Sojarahm B\
dazu ein gemischter Salat mit gerésteten Sonnenblumen-
und Kurbiskernen S\ R

// ODER WAHLWEISE MIT VERSCHIEDENEN TOPPINGS

OFENKARTOFFEL POLLO
mit gebratenem Hahnchenfleisch, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und Krautern 7210

OFENKARTOFFEL FILETTO
mit gebratenen Rindfleischstreifen vom US-Beef, Tomaten,
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Krautern 7210

VEGAN SPEZIAL OFENKARTOFFEL
mit Sojaghurt, Avocadocreme, gebratenen Champignons,
Tomaten, Paprika und gerésteten Kernen {1 (M) © &

+ SUSSKARTOFFEL (W)
alle Varianten alternativ mit SUBkartoffel wahlbar

+ LAKTOSEFREI M
aus Sojaquark ©

10,90 €

14,90 €

16,90 €

14,90 €

+2,00 €

+1,50 €



68  GEBRATENER LACHS PROVINCIALE 180 G

mit Tomaten-KrautersofRe, Knoblauch, Kartoffel-Spief3
4

22,50 €

und Blattspinat

69 TAGLIATA VOM ARGENTINISCHEM HUFTSTEAK 180 G

vom Lavasteingrill, mit Tomaten-Krautersol3e,
8,10

22,50 €

Pommes und gemischtem Salat

70  GEGRILLTE LAMMSTEAKS VOM LAVASTEINGRILL PROVINCIALE
mit Tomaten-Krautersofe, Kartoffel-Spief? und Spinat

22,50 €

PULLED BLACKBERRY JACKFRUIT BBQ

ATAR N

TAGLIATA VOM
ARGENTINISCHEN

% HUFTSTEAK
g

Mediterran - Vegetarisch - Vegan

98 LAMMPFANNE CASBAH ART 18,90 €
mit Reis, Champignons, Paprika, Knoblauch,
Chili und mediterranen Krautern

7 LAMMSPIESSE VOM LAVASTEINGRILL PROVINCIALE 18,90 €
mit Tomaten-KrautersoRe, Reis und gemischtem Salat () 7810

74 SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN FRITTE 14,50 €
mit Pommes und gemischtem Salat 1a,3,8,10

97  CHICKEN GARAM MASALA 17,90 €
indischer Eintopf mit gebratenem Hahnchen in Kichererbsen,
Tomaten, Knoblauch, Chili und Sauerrahm (pikant) mit Reis ()7 10

77  BLACKBERRY CURRYWURST 11,90 €
Frische grobe regionale Wurst vom Metzger am Stlck mit
Brombeer-Honig-Senf-Currysof3e, SuBkartoffelpommes
und BBQ-DIp 1a,10,1,12,C, E

78  GYROS VEGETARISCH 14,90 €
mit Halloumikase, Pommes (SuBkartoffelpommes + 2,00 €)
Tsatziki und Salat ()12 710

79  SELLERIE-SCHNITZEL VEGAN 14,90 €
mit veganer Zucchini-Pilzrahmsof3e, gem. Salat
und SuBkartoffelpornmes (- () 1267210

76  GEGRILLTER HALLOUMI 17,90 €
vom Lavasteingrill mit mediterraner Tomatensof3e,
StBkartoffelpommes und Salat 13,10

67 PULLED BLACKBERRY JACKFRUIT BBQ 16,50 €

hausgemachtes Brombeer-Jackfruit-BBQ
mit Reis oder Rheinland Quinoa, pikant £ Y/

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:
1. Glutenhaltiges Getreide: 1a Weizen, 1b Roggen, Tc Gerste, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. ErdnUsse, 6. Sojabohnen,
7. Milch, 8. Schalenfrichte, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. Schwefeldioxid und Sulphite, 13. Lupinen,

14. Weichtiere, A Saurungsmittel, B SUBungsmittel, C Farbstoff, D Antioxidationsmittel

LAKTOSEFREI WEIZENFREI L LOW FAT VEGETARISCH

) vecan

BIO FAIRTRADE

11



80

81

82

96

ORIGINAL

mit Rindfleisch 180 g, Gouda, Salat, eingelegte Balsamico-Zwiebeln,

hausgemachter Essiggurke, Tomate und

hausgemachter veganer Casbah-Burgersofe ' 6 210.8,A

HALLOUMI BURGER
mit gebackenem zypriotischen Halloumikase, Salat,
Balsamico-Zwiebeln, hausgemachter Essiggurke, Tomate, Gouda

und hausgemachter veganer Casbah-BurgersoBe () 126710.A B

VEGAN PULLED JACKFRUIT

hausgemachtes Blackberry-Jackfruit-BBQ, Balsamico-Zwiebeln, Salat,

hausgemachter Essiggurke und Tomate {7 (M)

REIS-LACHS BURGER
mit frischem Lachsfilet vom Grill, Salat, Balsamico-Zwiebeln,
Guacamole, hausgemachter Essiggurke, Tomate und

hausgemachter Honig-Senf-SoRe, Reis-Bun 6.9.A8

n,50 € + BEILAGEN:
Hauspommes
SuBkartoffel-Pommes

12,50 €

+ DIPS ZUR AUSWAHL:

Ketchup » B, Mayonnaise 3104 ¢ D BBQ-Sauce & ET
13,50 € + HAUSGEMACHTE VEGANE DIPS:

Curry-, Minzmayonnaise, Aioli (M) 6
16,50 €

+ DOUBLE-BEEF

Dolci

CREME BRULEE
mit Vanille-Eis oder wahlweise ohne Eis

SCHOKO-BROWNIE
1a,3,5,7

Vanilleeis und SchokosoRe

KOKOS-PANNA-COTTA VEGAN

SCHOKOLADENMOUSSE VEGAN

hausgemachter warmer Brownie mit WalnUssen,

mit hausgemachter Waldbeer-Grutze im Glas serviert

HAUSGEMACHTER VOLLKORN-QUINOA-PUDDING
im Glas serviert mit Kokossahne und SchokoladensoRe. M !

mit Kokossahne und frischen Beeren garniert M

+ 4,40 €
+540 €

(Extra Dip: +1,50 €)

(Extra Dip: + 2,50 €)

+550 €

6,50 €

7,90 €

7,90 €

M‘Q

7,90 €

7,90 €

SURE BRINGT UNS FREUDE, SUBE BEDEUTET GLUCK

Weil ich in meiner Familie Erfahrungen mit Diabetes und den da-
mit verbundenen Auswirkungen machen musste, habe ich mich
auf eine Mission begeben: Zuckerreduktion!

Weil wir aber alle SuBe lieben und brauchen war schnell klar - wir
mussen leckere Alternativen bieten. So sind unsere Desserts ent-
standen, die stfRe Stunden bereiten sollen ohne Zuckerkonsum.
Und wenn wir schon einmal dabei sind, nehmen wir es auch mit

weiteren Problemen in der Lebensmittelindustrie auf. Deswegen
sind auch Desserts auch rein pflanzlich und in Biogualitat.

Wir winschen Euch viel Freue und einen guten Appetit beim Ver-
zehr unserer Desserts und sind dankbar fur Casbah als tollen Part-

ner auf unserer Mission!

Zuckerfreie Gruf3e, Christian von Zveetz

12



NEU IM CASBAH:
ZVEETZ & KINOA RHEINLAND PUDDINGW

Wir haben unsere vegane Dessertauswahl erweitert mit wirklich
genialen Sweets wie Schokoladenmousse oder Quinoapudding.
Freut euch auf einen stiBen innovativen Nachtisch.

KOKOS-PANNA-COTTA VEGAN SCHOKOLADENMOUSSE VEGAN

13



Casbah Jobborse

WIR SUCHEN VERSTARKUNG: WIR BILDEN
KUCHE, BAR & SERVICE S
VOLLZEIT - TEILZEIT - AUSHILFEN - AZUBIS (Gl

Werde auch Teil der Casbah-Familie!
Wir sind ein vielschichtiger und innovativer Gastronomie- und Ausbildungsbetrieb.
Wir versuchen uns jeden Tag ein Stlck weit zu verbessern und bleiben niemals auf der
Stelle stehen.

Unsere Mission: Cllckliche Gaste, hervorragendes Essen fUr jedermann, einzigartige
Drink-Kreationen und Abende, die in Erinnerung bleiben. Jeder hier darf etwas zum Cas- . R : WIR SIND EIN
bah-Spirit beitragen. - : AusBILDUNGS‘
Bei uns hast du die Chance, Teil eines groBartigen Teams zu werden, denn jeder hier zahlt. BETRIEB IN

SIEGBURG!
Interesse geweckt? Sende uns gerne deine Bewerbung an:
info@casbah-restaurant.de

DAS IST UNS WICHTIG
UNSER REZEPT ZUM ERFOLG

N1 ()
(% AL

NACHHALTIGKEIT TEAMWORK ERNAHRUNG ERFOLGSHUNGER ACHTSAMKEIT WACHSTUM

Die Casbah-VIP-Karte

Montag 2fGr1 Gin Tonic Freitag + Freier Eintritt im Casbah
Samstag Clubbing & Untergrund Bonn
Dienstag Supercashback 10 %
Sonntag 2fGr1 Cocktail
Mittwoch Zu jedem Wein ein Bruschetta
Jeden Tag Espresso 1,30 €
Donnerstag »Aqua dello Chef“-Flat bis 17.00 Uhr

Melde dich fiir unsere VIP-Karte an
und erhalte viele Vorteile. So geht's:

1. Scanne den QR-Code oder geh auf
myworld.com/de/registration/partner/602867

2. Registriere dich flr ,DIE" Casbah VIP-Karte

3. Mit abgeschlossener Registrierung
sicherst du dir unsere VIP-Vorteile

und wir laden dich auf ein Getrank ein ,,,l, ”,

(Kolsch oder Softgetrank 0,3). 7 TP a0 na

8897

QR-CODE SCANNEN
& REGISTRIEREN

AQUA DELLO CHEF

14



vegane Aioli!

mit Wunschbetrag

HAUSGEMACHTE
VEGANE AIOLI( W@ e

zum Mitnehmen 550 €

Das Urgestein der Casbah-Geschichte. Hiermit begann
alles. Die leicht fluffige vegane Aioli mit nicht allzu
starkem Knoblauchgeschmack.

WILDKATZCHEN WEIN &
zum Mitnehmen

0,75 | ungekuhlt 9,90 €

Unsere eigene Special Edition ,Wildkatzchen" vom
Weingut Wildner, ein verspielter und feinherber Riesling.

MAMAS TEE
AUS KAVALA
zum Mitnehmen 12 Stuck 590 €
Griechischer Bio-Bergtee aus den Bergen
Griechenlands direkt in eure Tasse. Der aromatische
Bergtee punktet mit hochwertigen Bio-Krautern und
gesundheitsférdernden Eigenschaften.

-

PR OEC IR

MOISIS SCHAFSKASE
AUS KAVALA
zum Mitnehmen 200 g 550 €

Exklusiv im Casbah bieten wir Euch diesen hochwertigen,
handgemachten Schafskase - Moisis Cheese - der Familie
Moisiadis an! In dem kleinen Bergdorf Kechrokampos in
den fruchtbaren Hochebenen von Kavala verarbeitet die
Familie Moisiadis seit Uber 3 Generationen nur hochwer-
tigste Zutaten fur Ihren berGhmten Schafskase.

Casbah
Shopping

Cacbab

CAFE - BISTRO - RESTAURANT

Das perfekte Geschenk: gemeinsame Zeit mit Genuss. Viele unserer Produkte
gibt es auch zum Mitnehmen, wie unser Landbrot oder unsere hausgemachte

Noch unentschlossen? Wie ware es denn mit einem Gutschein?

CASBAH-GUTSCHEIN

KINOA RHEINLAND ¥
zum Mitnehmen 3009 4,40€

Frischer Quinoa direkt aus Kéln. Glaubt inr nicht? Ist
aber so. Eigentlich wird dieser gesunde Rohstoff ja nur
aus Sudamerika importiert. Das es auch anders geht,
beweist unser neuer Partner Kinoa Rheinland. Gebinde
300 g roher regionaler Vollkorn-Quinoa.

ZVEETZ Y

veganes Schokoladenmousse zum Mitnehmen 3,40 €

SuRe Leckerreien ohne Schuldgefthle geniefen. Das
geht? Ja, mit Zveetz. Die leckeren pflanzlichen Desserts
sind vollkommen naturlich und kommen komplett
ohne Zucker aus.

15



Kombuchery

LECKER BIO-KOMBUCHA FUR MEHR GESUNDHEIT

Limonade hast du nicht nétig, trink doch lieber Bakterien! Kombucha
ist eine leckere und trotzdem gesunde Erfrischung - fruchtig, herb oder
scharf? Bei sechs Geschmacksrichtungen findest du schnell deine Lieb-
lingssorte. Durch Fermentation wird aus dem Bio-Tee eine prickelnde
und Uberraschende Erfrischung, perfekt fur den Sommer. Nachhaltig
hergestellt, fair produziert und voller Nahrstoffe, Milchsaurebakterien
und Vitamine profitiert nicht nur dein Durst von diesem Powerpaket -
sondern mit jeder Flasche spendest du Trinkwasserprojekte in Afrika und
pflanzt einen Baum im Amazonas. Der erste Sommerdrink mit Mehrwert,
probiers' doch einfach selbst? Cheers!

www.kombuchery.de
Instagram: @kombuchery.de

Wasser & Limos

ERFRISCHUNGSGETRANKE W

SELTERS NATURELL ODER CLASSIC 0251/0751 290€/790 €
AQUA DELLO CHEF 0,31 390 €
mit frischen Limetten und Minze
HAUSGEMACHTE ALOE MANGO LIMONADE 0,31 4,90 €
mit frischem Mango-Puree, Aloe Vera Nektar, Limette und Minze

LIMONADEN AUS DER FLASCHE ¥
PROVIANT 0,33 | 390€
Sorten: Cola | Cola Zero | Bio Limo Zitrone | Bio Limo Orange
LEMONAID 0,33 | 390€
Sorten: Limette | Maracuja
BIONADE Holunder 0,331 390 €
FASSBRAUSE Limette 0,33 | 390€
FEVER TREE: 0,21 390 €
Ginger Ale !, Elderflower Tonic Water, Indian Tonic Water 1©

3,10

Mediterranean Tonic Water, Lemon Bitter
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VOM FASS
PETERS KOLSCH 810 021/031/041  2]10€/3,00€/4,00 €
KROMBACHER PILS '8 19 031/05]1 3,00€/4,80€
LEFFE BLONDE 0,251 390 €
KROMBACHER HEFEWEIZEN '° 031/05]1 3,00€/4,80€
MIT FRUCHTSAFT NACH WAHL 051 500 €

AUS DER FLASCHE
KROMBACHER RADLER, ALKOHOLFREI '® 0331 390 €
MALZBIER, VITAMALZ '8 0331 390 €
REISSDORF, ALKOHOLFREI '® 0331 390 €
SALITOS '8 0,331 420 €
KROMBACHER HEFEWEIZEN DUNKEL '81° 0,501 4,80 €
KROMBACHER KRISTALL 819 0,501 4,80 €
KROMBACHER ALKOHOLFREI '8 19 0,331 390 €
KROMBACHER GRAPEFRUIT 12:3.518,19 0331 390 €
BITBURGER HELLES LAGERBIER Glutenfrei 1 0,331 390 €

Kaltgetranke

SAFTE W
NEKTAR/SAFTE VON NIEHOFFS VAIHINGER 021/031 290€/390€
Apfelsaft naturtrib, Traubensaft, Mango-, Ananas-, Bananen-, Orangen-,
Rhabarber-, Kirsch-, Schwarzer Johannesbeer-, Maracuja-Nektar
WAHLWEISE AUCH ALS SCHORLE 031/041 360€/4,60€
ENERGY DRINKS ¥
SILBERPFEIL ENERGY 0,33 | 3,60 €
Sorten: Energy Classic | Black Orange
EISTEE W
ELEPHANT BAY ICE TEA 0,33 | 3,90 €
Sorten: Passion-Maracuja | Pfirsich Zero | Granatapfel | Mango-Ananas
BIO KOMBUCHA RAW 0,331 4,40 €

Sorten: Orginal | Maracuja | Ingwer

fermentiertes, kohlensaurehaltiges Bio-Teegetrank 0,5 % vol.




Champagner
& Sekt

BRUT RESERVE 03751
CHAMPAGNE JEAN BAILLETTE-PRUDHOMME
Im Glas helles goldgelb mit sichtlichem Kupferreflex. In der Nase gedeckter Apfel,

29,00 €

Marzipan und Sultaninen. Ein unglaublich weiniger, feinperliger und harmonischer

Champagner der sich durch seine Zuganglichkeit und Balance definiert.

BIO ELBLING SEKT BRUT 0,375
Weingut Hein

18,00 €

Helles Zitronengelb. In der Nase unaufdringlich mit filigranem Aroma von grinem Apfel,
BlUten und Zitronenzeste. Im Mund leichtfuRig, delikat mit Nuancen von Grapefruit und

Ananas.
EIN GLAS FRISCHE ERDBEEREN ZUM CHAMPAGNER ODER SEKT 4,90 €
PICCOLO PROSECCO 0,21 7,00 €

Sprizz

HOMEMADE SPRIZZ

PINK SPRIZZ 6,90 €
sudtiroler Pink-Grapefruitlikor ¥ Prosecco, Limettensaft 12

CHERRY SPRIZZ 6,90 €

hausgemachter Sauerkirschlikér vom Bodensee @ Prosecco 2

HIMBEER SPRIZZ 6,90 €
hausgemachter franzésischer Himbeerlikor aus den Vogesen ﬁ
Prosecco, Soda 2

MEIN DISTRIKT SPRIZZ 750 €

MD.LIK Aperitif (regional), Prosecco, Grapefruit, Johannisbeere '?

MEIN DISTRIKT TONIC SPRIZZ 6,90 €
MD.LIK Aperitif (regional), Tonic, Orangenzeste

ORANGE SPLIT SPRIZZ 7,50 €
Evoke Gin, Orange, Orangensaft, Maracujasirup, Soda

MELON SPRIZZ 7,50 €
Evoke Gin mit Melone aromatisiert, Schweppes Wildberry, Melone

LIME BASIL SPRIZZ 6,90 €
Limetten - Basilikum Gin-Likor ¥, Prosecco?

vOMmFASS

. PROBIEREN

i

MELON SPRIZZ EVOKE

CLASSIC SPRIZZ WV
APEROL SPRIZZ mit Prosecco, Aperol, Soda ! 1012 6,90 €

APEROL PASSION SPRIZZ 7,50 €
mit WeiBwein oder Prosecco, Aperol, Soda, Maracujasaft 1012

HUGO Prosecco, Soda, Holunderblitensirup, Minze 12 6,90 €
LILLET BERRY Lillet Schweppes Russian Wild Berry ° 6,90 €
MARTINI FIERO SPRIZZ Martini Fiero, Prosecco, Soda '? 6,90 €

HOMEMADE ALKOHOLFREIE SPRIZZ

MARACUJA SPRIZZ 5,90 €
Maracuja-, Ananasnektar, Orangensaft, Tonic Water 10

APEROL SPRIZZ ALKOHOLFREI 590 €
Alkoholfrei Crodino, Zitronenlimonade, Soda

GURKEN-INGWER-SPRIZZ 590 €
Gurkensirup, Lemonaid-Mix, Gurken, Ingwer, Soda

ALOE MANGO SPRIZZ 6,40 €
100 % Aloe-Vera-Gel, Mango-Puree, Kokossirup, Tonic Water

SEHEN, PROBIEREN, GENIESSEN

Wir vomFASS Bonn freuen uns, lokaler Partner fUr das Casbah zu sein, denn
wir haben dieselbe Philosophie: Hochwertig. Nachhaltig. Hausgemacht.
Zu unserem Portfolio zahlen neben Feinkost, hochwertigen Essigen & Olen
auch edle Brande, Gin, Rum, Likére & Whisky in groer Auswahl.

Es gilt das einladende Motto: ,Sehen, Probieren, GeniefBen”, welches wir
auch bei unseren verschiedenen Tasting-Events erlebbar machen.

Wir freuen uns darauf euch in unserem neuen Geschaft in der Friedrich-
strafBe 49 begruBen zu durfen und winschen viel Freude beim Geniel3en.

Liebste GruBe

Junis & Timm

FriedrichstraBBe 49 | 53111 Bonn
www.vomfass.de/bonn

Facebook: @vomfass.bonn
Instagram: vomfass_bonn
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Cocktails

CUBA LIBRE
Bacardi, Lime Juice, Limetten, Cola (M)

MOJITO
Bacardi, Soda, Lime Juice, Minze, Limetten, Rohrzucker (M)

TEQUILA SUNRISE
Tequila Cazadores Blanco, Grenadine, Zitronensaft, Orangennektar (M)

CAIPIRINHA
Cachaga Canario, Lime Juice, Limetten, Rohrzucker (M)

PINA COLADA
Bacardi, Ananasnektar, Kokosmilch (} (M)

SEX ON THE BEACH
Vodka, Apricot Brandy De Kuyper, Lime Juice, Zitronensaft,
Kirsch o. Maracujanektar (M)

GIN BASIL SMASH
Infused Gin, Basilikum und Limetten ﬁ \Y)]

SOUTHSIDE
Gin, Limettensaft, Zuckersirup, Minze M)

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup

WHISKEY SOUR
Angostura Bitter, Aqua Faba, Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup M)

MARGARITA
Tequila, Cointreau, Limettensaft, Zuckersirup M)

OLD FASHIONED
Bourbon, Zuckersirup, Angostura Bitter M

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Evoke i:in"-

IT'S GIN O'CLOCK!

fUr sommerliche Abende.

@7 Pur oder gemixt ein Genuss @7 Fantastische Farbe

Instagram: @evokegin

Wassermelonen geflavourter Gin aus Spanien — Evoke Gin —der neue Trend

@7 5-fach destilliert @7 Fruchtig in der Nase @7 Samt im Gaumen
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ORANGE SPLIT SPRIZZ

VIRGINS

BONGO
Orangennektar, Ananasnektar, Kokossirup, Mangosirup, Zitronensaft

ORANGE SUN
Orangennektar, Grenadine, Zitronensaft

MOSKITO

alkoholfreier Mojito — Minze, Limetten, brauner Zucker, Sprite, Grenadine

VIRGIN COLADA
Kokosmilch, Ananasnektar, Zitronensaft 7__'-

MANGO-COLADA
Mangonektar, Kokosmilch () (")

Gin

BOMBAY SAPPHIRE
mit Fever Tree Elderflower Tonic Water, Minze und Limette

STAR OF BOMBAY
mit Fever Tree Elderflower Tonic Water, Limette und Minze

BCN BARCELONA
mit Fever Tree Indian Tonic Water und Rosmarin

REGIONALE GINS

THE BONNER aus Bonn
mit Fever Tree Mediterran Tonic Water und Rosmarin

MURRE GIN aus Sankt Augustin
mit Fever Tree Mediterran Tonic Water und Orange

HOLI GIN PURPLE EXPLOSION aus Sankt Augustin
Indian Tonic und Grapefruit

LAURINS GIN aus Sud Tirol
mit mediterranem Tonic und Rosmarin 'ﬁ

SIEGFRIED aus Bonn
mit Fever Tree Indian Tonic Water, Zitrone und Thymian

SIGGI ALKOHOLFREI WONDERLEAF aus Bonn
mit Fever Tree Indian Tonic Water und Orange

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

1,50 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €

12,50 €

14,50 €

13,50 €

13,50 €

9,00 €



BOMBAY SAPPHIRE

Whisky"

SCOTCH WHISKY LAPHROAIG Islay Single Malt 10 years 4l 9,00 €
JACK DANIEL'S 4l 6,50 €
GLENFIDDICH 12 Jahre 4l 8,00 €

Longdrinks®

ABSOLUT VODKA TONIC 4 cl 7,60 €
ABSOLUT VODKA LEMON 4 cl 7,60 €
ABSOLUT VODKA MARACUIJA 4 cl 7,60 €
ABSOLUT VODKA ORANGE 4 ¢l 7,60 €
VODKA GREY GOOSE TONIC 4 cl 9,60 €
VODKA GREY GOOSE LEMON 4l 9,60 €
JIM BEAM & COKE 4 cl 7,60 €
HAVANA & COKE 4l 7,60 €
@ o
Weiln - Mixed
WEINSCHORLE selbstgemischt 7 0,25 | 4,90 €
TINTO DE VERANO 0,251 550 €

Rotwein V7, Zitronenlimonade 356 Orange, Zitrone, Eiswurfel

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN:
1. Glutenhaltiges Getreide: 1a Weizen, 1b Roggen, Tc Gerste, 2. Krebstiere, 3. Eier, 4. Fisch, 5. ErdnUsse, 6. Sojabohnen,
7. Milch, 8. Schalenfrichte, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Sesamsamen, 12. Schwefeldioxid und Sulphite, 13. Lupinen,

14. Weichtiere, A Saurungsmittel, B SURBungsmittel, C Farbstoff, D Antioxidationsmittel

LAKTOSEFREI WEIZENFREI LOW FAT VEGETARISCH

) vecan

BIO FAIRTRADE

Aperitif & Digestif

RAMAZZOTTI M 2cl 290 €
ouzo M 2cl 290 €
WILLIAMS CHRIST aus Sudtirol M 2cl 3,20 €
OBSTLER aus Oberschwaben 2cl 3,20 €

Grappa

GRAPPA DI CASBAH 2cl 290 €
GRAPP NONINO Chardonay Barrique 2cl 390 €

Shots

ABSOLUT VODKA M 2cl 290 €
VODKA GREY GOOSE M 2cl 320 €
JAGERMEISTER 2cl 2,90 €
CAZADORES TEQUILA M Blanco/ARejo 2cl 290 €
B52 Kahlua, Baileys, Cointreau 4 cl 450 €

Likore

SAMBUCA IL SANTO () 2cl 290 €
BAILEYS 694 2cl 290 €
PINK-GRAPEFRUIT-LIKOR () ¥ 2cl 290 €
SAUERKIRSCH-LIKOR () #i# 2cl 290 €
HIMBEER-LIKOR () ¥ 2cl 290€
SIEGBURGER ABTEI-LIKOR 2cl 290 €

Hergestellt nach der Original-Rezeptur

der Benediktiner Mdnche.

MEIN DISTRIKT LIKOR 2cl 290 €
Mein Distrikt (MD.LIK Aperitif) ist ein neuer regionaler

Likor aus Grapefruit, Blutorange und Tonkabohne.

HIMBEER-LIKOR
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Weinkarte

// UNSERE HAUSWEINE V¥

WEISSWEIN/DEUTSCHLAND 0,21 580 €
Trocken, zarter Duft nach Bluten und Honig 7

ROSE/ITALIEN 021 5,80 €

Trocken, weich, frisch, vollfruchtig, ohne Saure 17

ROTWEIN/ITALIEN 021 6,50 €
Trocken, frisch, leicht und fruchtig '’

ZU JEDEM
WEIN
EIN BRUSCHETTA

MIT VIP-KARTE
Jeden Mi. (siehe S.14)

GRAUER BURGUNDER V)
Qualitatswein Bubenheim, trocken 7

Duftet zart nach Akazie. Angenehme Tropenfrucht
im Abgang. Cremiger Schmelz. Der vielseitige

Speisenbegleiter.

0113,70€/0217,00€/0,75124,00 €

Hauswinzer: Finkenauer

WEISSER BURGUNDER V)
Qualitatswein Bubenheimer Kallenberg, weif3, trocken !

Rund, feinherb, bestens ausbalanciertes Saureverhaltnis.
Angenehmes Birnenaroma gepaart mit Mango.

011390€/021750€/0,75126,00 €

SAUVIGNON BLANC V)
7 Qualitatswein Bubenheimer Honigberg, weiB, trocken 1’
Mit kraftvollen und doch eleganten Fruchtspielen.
Schmecken Sie die Stachelbeeraromen und die feine
Mineralitat!

011390€/021750€/0,75126,00 €

: Instagram? @f-_fnk'enauegr_bhbenheirri"
wwwi:finkenauer.de. == e

WEINE FUR BESONDERE MOMENTE

Das Weingut Finkenauer liegt im Herzen von Rheinhessen — genauer in Bubenheim
im Selztal. Yvonne Finkenauer leitet das Weingut und wird tatkraftig von inrem Mann
Christopher Franz vom Weingut Franz in Appenheim unterstltzt. Gemeinsam mit
dem #iteamfinkenauer werden die Weinberge rund um Bubenheim und Appenheim
bewirtschaftet. Die Lagen ,Honigberg®, ,Kallenberg®, ,Schwabenheimer Schlossberg*
und ,Appenheimer Hundertgulden” bieten durch die mit Loss, Kalk, Kalkmergel und
Muschelkalk versetzten Béden eine perfekte Grundlage fur knackige Weissweine. Ob
Weissburgunder, Chardonnay, Sauvignon Blanc oder doch einem feinen Riesling: Alle
tragen durchweg die Handschrift der Winzerin.
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Immer mit leichten Kanten, immer jung und frisch. Von der Sommer-Cuvée ,WHITE
AND EASY" bis hin zur Premiumkategorie ,MEILENSTEINE" — nichts wird dem Zufall
Uberlassen.

Yvonne Finkenauer mochte mit ihren Weinen eine Geschichte erzahlen — die Lust
auf mehr macht und von der man einfach nicht genug bekommt. Mit einer groen
Portion Leidenschaft, einer gehdrigen Portion Mut und viel Raum fur verrtckte und
innovative Ideen fuhrt sie das Weingut.



Das Weinlager

+PROBIEREN VOR DEM KAUF...*

Das Weinlager Siegburg ist einer unserer langjahrigen regionalen Partner durch den wir
die Moglichkeit haben, aus einer Vielzahl hochwertiger Weine zu wahlen und damit un-
sere Weinkarte ganz gezielt erganzen zu kdnnen.

Seit mehr als 25 Jahren steht Jorg Lehnens Weinlager fur Wein und Genuss. Das Weinla-

ger Siegburg ist inzwischen eine feste Institution, aber auch Uber die Grenzen Siegburgs
hinaus als Importeur und Grohandel fur die Gastronomie von groer Bedeutung.

// WEINGUT WILDNER VW

CASBAHS WILDKATZCHEN RIESLING
feinherb

0113770€/0,217,00€/075124,00 €

Verspielt und lebhaft, wie eine junge Katze, vermittelt dieser feinherbe Riesling
unkomplizierte Lebensfreude. Uberraschend, erquickend und doch herrlich weich.
Genuss, der zum Schnurren animiert.

WILDNER CUVEE WEISS
kostlich

0113,70€/0,217,00 €/0,75 124,00 €
Zarter BlUtenduft zaubert Sommer ins Glas und fur Musik
am Gaumen spielen Apfel und Grapefruit auf.

WILDNER SPATBURGUNDER ROSE
kostlich

0113770€/0,217,00€/075124,00 €

Verspielter und fruchtiger Geschmack aus Beeren und Kirschen.
FUr ein grenzenloses und sorgenfreies Lebensgefuhl.

// WEINE AUS ALLER WELT VOM WEINLAGER

LUGANA
Gardasee, weil3, trocken 17

011550€/0218,90€/0,75130,00 €

100 % Trebbiano. Feine Struktur mit groBer Fulle von reifen Frichten,
wie Aprikose und Pfirsich. Ein ansprechender Wein fur besondere Momente.

EL PEDAL TEMPRANILLO
Emperatriz Rioja/Spanien, rot, trocken V7

0113,70€/0217,00€/075|24,00 €
Frische Kuhle Frucht, Aromen von reifen Kirschen, feinwUrzig, milde Saure.

MERLOT V)
ltalien, rot, trocken 17

0113,70€/0217,00€/0,75 124,00 €
Weich, elegant, fruchtig.
SHIRAZ

Nudo/Chile, rot, trocken 17
Tief rote Farbe, vollmundig.

011390€/021750€/0,75126,00 €

Gefuhrt werden in dem Fachhandel Uber 350 nationale und internationale Weine,
aber auch Spirituosen und Feinkost. Gehandelt wird nach dem Motto: ,Probieren vor
dem Kauf*.

Gedffnetist die Weinschmiede im klassischen Ambiente historischer Gemauer Diens-

tag- bis Freitagabend und samstags von mittags bis spatabends. Gerne 6ffnen sie
ihre Pforten auch fur Events wie private Feiern oder auch Hochzeiten.

WILDKATZCHEN WEIN V)

JETZT AUCH

ZUM MITNEHMEN
(siehe S.15)
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Follow us!

@CASBAH_RESTAURANTS
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FAVIN

www.cbexclusive.de

NE MEER &
REIGENER

WIR VERMITTELN WOHN
AN DER COSTAB

Umfangreiche Jahrelange Organisation rund
Betreuung Erfahrung vor Ort um die Immobilie

1.595.000 €

A\

CostaBranca

Exclusive

e +49 2241 146 700-0 ‘ Am Brauhof 4,53721 Siegburg @ @costablanca_exclusive
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JETZT DIE

AKTUELLEN
MODELLE

ENTDECKEN!

)-T N
Bonn | Sternstral3e 24-26
Telefon: 0228 63 59 58
Mo. bis Fr. 10.00-19.00 Uhr DAN C K E R

Sa. 10.00-18.00 Uhr
dancker.de | (§ © DER OPTIKER



